
Rondan Joven
Este tipo de vino se elabora a partir de los viñedos de 
la propiedad de la variedad Tempranillo junto con los 
viñedos de la variedad de Garnacha.

Reparto varietal:

70% tempranillo 
30% garnacha

ELABORACIÓN
Uva despalillada en depósitos de acero inoxidable con una maceración de 
un mes.

Vino
Este tinto joven es de color cereza con ribetes morados y brillantes.

EN NARIZ
es amplio, con aromas potentes a frutos rojos y arándanos. Con buena inten-
sidad.

EN BOCA
es sabroso, fresco, persistente y muy frutal.

TEMPERATURA
ideal de consumo es de 12º-14º.
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